
Erdbeertiramisu 6 Personen   
Menge: Zutaten: Zubereitung: 

250 g 
60 ml 
250 g 
250 g 
80 g 
1 Päckchen 
40 ml 
600 g 
50 g 
50 g 

Löffelbiskuits 
Orangenlikör 
Mascarpone 
Magerquark 
Puderzucker 
Vanillinzucker 
Eierlikör 
Erdbeeren 
Zucker 
Amarettini 

Die Hälfte des Löffelbiskuits in eine Auflaufform nebeneinanderlegen 
Und mit Orangenlikör tränken 
Mascarpone, Quark, Puderzucker, Vanillinzucker und Eierlikör 
zusammen schaumig schlagen 
Die Hälfte der Masse auf die Biskuits geben 
Die Erdbeeren, waschen, putzen und in Scheiben schneiden,  
200 g der Beeren auf die Creme geben 
Dann eine neue Schicht Löffelbiskuits,  
200 g der Erdbeeren pürieren und darauf geben 
dann die restl. 200 g geschnittenen Früchte 
zum Schluss die restl. Mascarponecreme darauf verteilen 
die Amarettini zerbröseln und aufstreuen 

Tipp:  
Soll das Tiramisu für Kinder sein, dann die alkoholischen Zutaten durch Orangensaft 
ersetzen 
 


